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Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande 
CNPJ 67.360.446/0001-06
Rua Francisco Fhellipe de Lima, nº 40 – Ribeirão Grande – SP – 18.315-000

Departamento Administrativo/Financeiro – Coordenadoria de Compras/Licitações

PABX: (15) 3544 8800 – licitacao@ribeiraogrande.sp.gov.br

Processos: 6301/ 6304 de 2013 

EDITAL DE LICITAÇÃO

PREGÃO PRESENCIAL 02/2014.
1 – PREÂMBULO

1.1 – A PREFEITURA MUNICIPAL DE RIBEIRÃO GRANDE torna público para conhecimento dos interessados que na sala de reunião do Setor de Compras, localizada na Rua Francisco Fhelippe de Lima, 40, Centro, Ribeirão Grande/SP, será realizada licitação na modalidade de PREGÃO PRESENCIAL do tipo MENOR PREÇO por ITEM, o qual será processado de acordo com o que determina a Lei Federal nº 10.520, de 17 de julho de 2002, o Decreto Municipal nº 52/2008, de 21 de novembro de 2008 e, suplementarmente, a Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alterações, além das cláusulas e condições constantes neste Edital e seus respectivos Anexos.

1.2 - Os documentos referentes ao CREDENCIAMENTO, e os envelopes nº 1 - “PROPOSTA” e nº 2 -“DOCUMENTAÇÃO” serão recebidos pelo Pregoeiro, no Setor de Compras, localizado na Prefeitura do Município de Ribeirão Grande às 09:00 horas do dia 12 de Fevereiro de 2014. A sessão pública dirigida pelo Pregoeiro, se dará a seguir, no mesmo dia e local nos termos das legislações supracitadas, deste edital e dos seus anexos.
1.2.1 – Apesar da hipótese de prolongamento da sessão do pregão, o credenciamento será único e ocorrerá no dia 12 de Fevereiro de 2014, previamente a sessão pública do pregão.
1.3 - Integram este ato convocatório os seguintes ANEXOS:

I – TERMO DE REFERÊNCIA;

II – FORMULÁRIO PADRONIZADO DE PROPOSTA;

III – MODELO DE DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO DAS EXIGÊNCIAS DOS DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO;

IV – MODELO DE DECLARAÇÃO – cumprimento do inciso XXXXIII do art. 7º da Constituição Federal; 

V – MODELO DE PROCURAÇÃO; 

VI – MINUTA DE CONTRATO;

VII – MODELO DE DECLARAÇÃO DE ENQUADRAMENTO ME OU EPP.

2 – DO OBJETO

2.1 - O objeto da presente licitação é a escolha mais vantajosa para aquisição de gêneros alimentícios e gás de cozinha para confecção de merenda escolar no ano de 2014, conforme especificações e demais condições constantes do TERMO DE REFERÊNCIA (ANEXO I deste edital).
3 - DO PREÇO
3.1 - Estima-se o valor total desta licitação em R$ 339.881,68 (Trezentos e trinta e nove mil, oitocentos e oitenta e um reais e sessenta e oito centavos) com base no valor médio de mercado.
3.2 - Os valores indicados no ANEXO I – TERMO DE REFERÊNCIA correspondem à média dos preços praticados no mercado e foram apurados para efeito de estimar-se o valor do objeto em licitação, não vinculando as concorrentes, que poderão adotar outros que respondam pela competitividade e economicidade de sua proposta, atendidos os fatores e critérios de julgamento estabelecidos neste ato convocatório.

4 - DOS RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS
4.1 - A despesa correrá pelo Código de Despesa 02.04.00–Departamento de Educação, Esporte e Cultura– 02.04.01 – Gabinete do Diretor – 12.362.0008.2007 – Merenda Escolar – Ensino Médio – 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 70) Fonte de Recursos 2 - 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 71) Fonte de Recursos 5 – 02.04.06 – Coordenadoria de Ensino Fundamental – Não Fundeb – 12.361.0020.2004 – Manutenção da Merenda Escolar – 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 127) Fonte de Recurso 2 - 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 128) Fonte de Recurso 5 -  12.361.0020.2025 – Merenda Escolar – Recursos Próprios - 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 132) Fonte de Recurso 5 – (QSE) – 02.04.07 – Coordenadoria de Ensino Infantil – Não Fundeb – 12.365.0021.2004 – Manutenção de Merenda Escolar –3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 144) Fonte de Recursos 5, do orçamento da Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande.
5 – DAS CONDIÇÕES DE PARTICIPAÇÃO
5.1 - Poderão participar deste pregão empresas interessadas do ramo de atividade pertinente ao objeto da contratação, autorizadas na forma da lei, que atendam as exigências de habilitação.
5.2 - Será vedada a participação:

5.2.1 – De empresas declaradas inidôneas para licitar ou contratar com os órgãos e entidades da Administração Pública em geral, nos termos do artigo 87, IV da Lei 8.666/93;

5.2.2 – De empresas suspensas temporariamente de participar em licitação e impedidas de contratar com a Administração Pública em geral, nos termos do artigo 87, III da Lei 8.666/93;

5.2.3 - De quem estiver sob processo de concordata ou falência;

5.2.4 – Sob a forma de consórcio.

6 -
 DA APRESENTAÇÃO DOS DOCUMENTOS PARA CREDENCIAMENTO
6.1 – Os licitantes que desejarem participar deste pregão sem representante na sessão pública deverão entregar e/ou encaminhar os envelopes em conformidades com as exigências editalícias até a data e horas fixada no item 1.2 deste instrumento, assumindo todo e qualquer risco no que se refere ao não recebimento dos respectivos envelopes por parte do Pregoeiro e respectiva equipe de apoio. No caso de participantes com representante, esses deverão se apresentar para credenciamento junto ao Pregoeiro por intermédio de um representante que, devidamente munido de documento que o credencie a participar deste procedimento licitatório, venha a responder por sua representada, devendo, ainda, no ato de credenciamento, identificar-se exibindo o original da carteira de identidade ou outro documento equivalente.

6.2 - O credenciamento far-se-á por um dos seguintes meios:

6.2.1 - Instrumento público de procuração com poderes para formular ofertas e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame, em nome do licitante, com prazo de validade em vigor;

6.2.2 - Instrumento particular de procuração nos moldes do Anexo V, com poderes para formular ofertas e praticar todos os demais atos pertinentes ao certame em nome do licitante, acompanhado de cópia de seu contrato social ou estatuto, no caso de Sociedade Anônima, e dos documentos de eleição de seus administradores;

6.2.3 - Tratando-se de sócio, proprietário, dirigente ou assemelhado de empresa licitante, cópia do respectivo estatuto ou contrato social, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigações em decorrência de tal investidura, no caso de Sociedade Anônima, devidamente acompanhado de documentos de eleição dos administradores.

6.3 - Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuração, poderá representar mais de um licitante no presente certame, sob pena de exclusão sumária das representadas.

6.4 - Os documentos supra referidos poderão ser apresentados no original ou por qualquer processo de cópia autenticada e serão retidos, pelo Pregoeiro, para oportuna juntada no processo administrativo pertinente à presente licitação.

6.5 - Somente poderão participar da fase de lances verbais os representantes devidamente credenciados. 

6.6 – No ato do credenciamento deverão ser apresentadas, conforme o caso, as seguintes declarações, condição essencial para participação no certame licitatório:

6.6.1 - Declaração de pleno atendimento aos requisitos de habilitação e inexistência de qualquer fato impeditivo à participação, de acordo com modelo contido no Anexo III ao presente Edital. A referida declaração deverá estar fora dos envelopes nº 1 (Proposta) e nº 2 (Habilitação).

6.6.2 – A licitante microempresa ou empresa de pequeno porte que desejar gozar dos benefícios da Lei Complementar 123/06 deverá DECLARAR, sob as penas da Lei, enquadramento de MICROEMPRESA ou EMPRESA DE PEQUENO PORTE, conforme modelo constante no Anexo VII. O referido documento deverá estar fora dos envelopes nº 1 (Habilitação) e nº 2 (Proposta)
6.7 - Em seguida proceder-se-á ao recebimento dos envelopes contendo a proposta de preço e os documentos de habilitação, em envelopes separados, indevassáveis, lacrados e rubricados no fecho, que deverão conter os seguintes dizeres em sua face externa:
                            ENVELOPE Nº 1



PREGÃO PRESENCIAL Nº 02/2014
PROPOSTA DE PREÇO

RAZÃO SOCIAL / CNPJ 



ENVELOPE Nº 2



PREGÃO PRESENCIAL Nº 02/2014
DOCUMENTOS DE HABILITAÇÃO

RAZÃO SOCIAL / CNPJ 

7 - DA PROPOSTA DE PREÇO
7.1 – O Anexo II - FORMULÁRIO PADRONIZADO DE PROPOSTA, que acompanha este ato convocatório, deverá ser utilizado, preferencialmente, para a apresentação da Proposta.

7.2 – Deverão estar consignados na proposta:

a) dados cadastrais;

b) indicação obrigatória do preço por item em reais. 

c) indicação do representante legal que firma a proposta e sua assinatura.

7.3 - Cada concorrente deverá computar, no preço que ofertar, todos os custos diretos e indiretos, inclusive os resultantes da incidência de quaisquer tributos, contribuições ou obrigações decorrentes das legislações trabalhista, fiscal e previdenciária a que se sujeita.

7.4 - Os preços ofertados deverão ser equivalentes aos praticados no mercado, na data da apresentação da proposta.

7.5 – O prazo de validade da proposta será de 60 (sessenta) dias, contados a partir da sua apresentação.

7.6 - Adotar-se-á como critério de aceitabilidade de preços, aqueles indicados no ANEXO I – TERMO DE REFERÊNCIA, desclassificando-se as propostas cujos preços os excedam ou sejam manifestamente inexeqüíveis (art. 40 X e 48 II e parágrafos, da Lei Federal nº 8.666/93).

7.7 - Os preços ofertados permanecerão fixos e irreajustáveis, salvo hipóteses de manutenção do equilíbrio econômico-financeiro nos termos da alínea “d” do inciso II do art. 65 da Lei 8.666/93, que deverá ser comprovado pelo Contratado mediante apresentação de planilha de composição de custos e deferido pela Contratante.

7.8 - A apresentação da proposta implicará, por si só, na aceitação tácita de todas as cláusulas deste edital e dos termos da Lei Federal nº 10.520/02, o Decreto Municipal nº 52/2008, de 21 de novembro de 2008 e, suplementarmente, a Lei Federal nº 8.666, de 21 de junho de 1993 e suas alterações, no que couber, e demais normas suplementares aplicáveis.
8 - DOS DOCUMENTOS PARA HABILITAÇÃO
8.1 – Para efeitos de habilitação, todos os licitantes, inclusive as microempresas e empresas de pequeno porte, deverão apresentar os seguintes documentos:

8.1.1- HABILITAÇÃO JURÍDICA, conforme o caso:
8.1.1.1- Em se tratando de sociedades empresárias ou simples, o ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado na Junta Comercial ou no Cartório de Registro Civil de Pessoas Jurídicas, nos termos da lei e conforme o caso, sendo que as sociedades por ações apresentarão também os documentos de eleição de seus administradores;
8.1.1.1.1- Os documentos descritos no item anterior deverão estar acompanhados de todas as alterações e/ou da respectiva consolidação, conforme legislação em vigor;
8.1.1.2- Decreto de autorização e ato de registro ou autorização para funcionamento expedido pelo órgão competente, tratando-se de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no país, quando a atividade assim o exigir;
8.1.1.3- Os documentos relacionados no item 8.1.1.1 não precisarão constar do Envelope n° 2 - Habilitação se tiverem sido apresentados para o credenciamento neste Pregão.

8.1.2- REGULARIDADE FISCAL
8.1.2.1- Prova de inscrição no Cadastro Nacional de Pessoas Jurídicas do Ministério da Fazenda (CNPJ);
8.1.2.2- Prova de inscrição no Cadastro de Contribuintes Estadual e/ou Municipal, conforme o caso, relativo ao domicílio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compatível com o objeto do certame;

8.1.2.3- Prova de regularidade para com as Fazendas Federal, Estadual e Municipal, do domicílio ou sede do licitante, ou outra equivalente na forma da lei, mediante a apresentação das seguintes certidões:

8.1.2.3.1- Certidão Conjunta Negativa de Débitos ou Certidão Conjunta Positiva com Efeitos de Negativa, relativos a Tributos Federais e à Dívida Ativa da União, expedida pela Secretaria da Receita Federal;

8.1.2.3.2- Certidão de Regularidade de ICMS - Imposto sobre Circulação de Mercadorias e Serviços, expedida pela Secretaria da Fazenda; 

8.1.2.3.3- Certidão Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa de Tributos Mobiliários, expedida pela Secretaria Municipal de Finanças;
8.1.2.4- Prova de regularidade perante o Sistema de Seguridade Social – INSS mediante a apresentação da CND - Certidão Negativa de Débito ou CPD-EN - Certidão Positiva de Débito com Efeitos de Negativa;
8.1.2.5- Prova de regularidade perante o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS), por meio da apresentação da CRF - Certificado de Regularidade do FGTS;

8.1.2.6- Prova de inexistência de débitos inadimplidos perante a Justiça do Trabalho, mediante a apresentação de certidão negativa, nos termos do Título VII-A da Consolidação das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei nº 5.452 de 1º de Maio de 1943. ( Incluído pela Lei nº 12.440 de 2011 )  ( Vigência );
8.1.2.7- A comprovação de regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte somente será exigida para efeito de assinatura do contrato; (LC nº 123, art. 42); 

8.1.2.7.1.- As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasião da participação neste certame, deverão apresentar toda a documentação exigida para fins de comprovação de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restrição; (LC nº 123, art. 43, caput);
8.1.2.7.2- Havendo alguma restrição na comprovação da regularidade fiscal, será assegurado o prazo de dois dias úteis, a contar da publicação da homologação do certame, prorrogáveis por igual período, a critério da Administração, para a regularização da documentação, pagamento ou parcelamento do débito, e emissão de eventuais certidões negativas ou positivas com efeito de certidão negativa; (LC nº 123, art. 43, § 1º);

8.1.2.7.3- A não-regularização da documentação, no prazo previsto no subitem 8.1.2.6.2, implicará na decadência do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas neste edital, sendo facultado à Administração convocar os licitantes remanescentes para, em sessão pública, retomar os atos referentes ao procedimento licitatório, nos termos do art. 4º, inciso XXIII, da Lei 10.520/02, ou revogar a licitação (LC n° 123. art. 43, § 2º).

8.1.3 - QUALIFICAÇÃO ECONÔMICO-FINANCEIRA
8.1.3.1- Certidão negativa de falência ou recuperação judicial, expedida pelo distribuidor da sede da pessoa jurídica, cuja pesquisa tenha sido realizada em data não anterior a 90 (noventa) dias da data prevista para a apresentação dos envelopes.
8.1.4 - QUALIFICAÇÃO OPERACIONAL
8.1.4.3 - Prova de aptidão para o desempenho de atividade pertinente e compatível em características, quantidades e prazos com o objeto desta licitação, por meio da apresentação de atestado(s) expedido(s), necessariamente em nome do licitante, por pessoa jurídica de direito público ou privado, no qual se indique que a empresa já forneceu os produtos em conformidade com a necessidade exposto nesse ato convocatório.
8.1.4.1.1 - Os atestados deverão estar necessariamente em nome do licitante e indicar quantidades suficientes para que, juntos, representem no mínimo 50% (cinqüenta por cento) da quantidade do objeto licitado.
8.1.5 - DOCUMENTAÇÃO COMPLEMENTAR
8.1.5.1 - Declaração do licitante, elaborada em papel timbrado e subscrita por seu representante legal, de que se encontra em situação regular perante o Ministério do Trabalho, conforme modelo anexo IV;

8.2 - DISPOSIÇÕES GERAIS SOBRE A DOCUMENTAÇÃO DE HABILITAÇÃO
8.2.1 - Os documentos deverão ser apresentados no original, por qualquer processo de cópia, autenticada por cartório competente, ou mesmo cópia simples, desde que acompanhada do original para que seja autenticado pelo Pregoeiro ou por um dos membros da Equipe de Apoio no ato de sua apresentação;
8.2.2 - Não serão aceitos protocolos de entrega ou solicitação de documentos em substituição aos documentos ora exigidos, inclusive no que se refere às certidões;
8.2.3 - Na hipótese de não constar prazo de validade nas certidões apresentadas, serão aceitas como válidas as expedidas até 90 (noventa) dias imediatamente anteriores à data de apresentação das propostas;
8.2.4 - Se o licitante for a matriz, todos os documentos deverão estar em nome da matriz, e se for a filial, todos os documentos deverão estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que, pela própria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz;
8.2.5 - Caso o licitante pretenda que um de seus estabelecimentos, que não o participante desta licitação, execute o futuro contrato, deverá apresentar toda documentação de ambos os estabelecimentos, disposta nos itens 8.1.1 ao8.1.5. 
8.2.6 - A entrega de documento de habilitação que apresente falha não sanável na sessão acarretará a inabilitação do licitante, exceto quanto à documentação relativa à regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte, quando se aplicará o disposto nos itens 8.1.2.6 e seguintes deste edital.
8.2.7 - O Pregoeiro ou a Equipe de apoio diligenciará efetuando consulta na Internet junto aos sites dos órgãos expedidores a fim de verificar a veracidade dos documentos obtidos por este meio eletrônico.
9 - DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS
9.1 - No horário e local indicados neste Edital será aberta a sessão pública, iniciando-se pela fase de credenciamento dos licitantes interessados em participar deste certame, ocasião em que serão apresentados os documentos indicados no item 6.
9.2 - Encerrada a fase de credenciamento, os licitantes entregarão ao Pregoeiro os envelopes nº. 1 e nº. 2, contendo, cada qual, separadamente, a Proposta de Preços e a Documentação de Habilitação.

9.3 - O julgamento será feito pelo critério de menor preço por item, observadas as especificações técnicas e parâmetros mínimos de qualidade definidos neste Edital;

9.4 - Serão desclassificadas as propostas que não atenderem as exigências essenciais deste edital e seus anexos, considerando-se como tais as que não possam ser atendidas na própria sessão pelo licitante, por simples manifestação de vontade de seu representante.

9.5 - Na hipótese de desclassificação de todas as propostas, o Pregoeiro dará por encerrado o certame, lavrando-se ata a respeito.
9.6 - As propostas classificadas serão selecionadas para a etapa de lances, com observância dos seguintes critérios:

9.6.1 - Seleção da proposta de menor preço e das demais com preços até 10% (dez por cento) superiores àquela;
9.6.2 - Não havendo pelo menos três propostas nas condições definidas no item anterior, serão selecionadas as propostas que apresentarem os menores preços, atéo máximo de três. No caso de empate das propostas, serão admitidas todas estas, independentemente do número de licitantes;

9.6.3 - O Pregoeiro convidará individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de forma verbal e seqüencial, a partir do autor da proposta de maior preço e, os demais, em ordem decrescente de valor, decidindo-se por meio de sorteio no caso de empate de preços;

9.6.3.1 - O licitante sorteado em primeiro lugar escolherá a posição na ordenação de lances em relação aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definição completa da ordem de lances.
9.7 - Os lances deverão ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores à proposta de menor preço.
9.8 - A etapa de lances será considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa declinarem da formulação de lances.

9.9 - Se houver empate, será assegurado o exercício do direito de preferência às microempresas e empresas de pequeno porte, nos seguintes termos (LC n° 123, art. 44, caput):

9.9.1 - Entende-se por empate aquelas situações em que os preços apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5 % (cinco por cento) superiores ao melhor preço apresentado; (LC n° 123, art. 44, § 2º)
9.9.2 - A microempresa ou empresa de pequeno porte cuja proposta for mais bem classificada poderá apresentar proposta de preço inferior àquela considerada vencedora da fase de lances, situação em que sua proposta será declarada a melhor oferta; (LC n° 123, art. 45, inc. I)
9.9.2.1 - Para tanto, será convocada para exercer seu direito de preferência e apresentar nova proposta no prazo máximo de 5 (cinco) minutos após o encerramento dos lances, a contar da convocação do Pregoeiro, sob pena de preclusão; (LC n° 123, art. 45, § 3º).
9.9.2.2 - Se houver equivalência dos valores das propostas apresentados pelas microempresas e empresas de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 9.9.1, será realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro poderá exercer a preferência e apresentar nova proposta; (LC n° 123, art. 45,  inc. III)
9.9.2.3 – Caso a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada não exercer seu direito de cobertura da proposta de menor valor, serão convocadas as remanescentes que se enquadrarem no limite disposto no item 9.9.1, na ordem classificatória, para o exercício do mesmo direito. (LC n° 123, art. 45, inc II)
9.9.2.4 - O exercício do direito de preferência somente será aplicado quando a melhor oferta da fase de lances não tiver sido apresentada por microempresa ou empresa de pequeno porte;
9.9.3 - Uma vez exercido o direito de preferência às microempresas e empresas de pequeno porte, observados os limites e a forma estabelecidos neste edital, não sendo apresentada por elas proposta de preço inferior, será declarada a melhor proposta de preço aquela originalmente vencedora da fase de lances. (LC n°123, art. 45, § 1º)
9.10 - Após a fase de lances, serão classificadas, na ordem crescente dos valores, as propostas não selecionadas por conta da regra disposta no item 9.6.1, e aquelas selecionadas para a etapa de lances, considerando-se para estas, o último preço ofertado.
9.11 - Não poderá haver desistência dos lances ofertados, sujeitando-se o licitante desistente às penalidades constantes deste Edital.
9.12 - O Pregoeiro poderá negociar com o autor do lance de menor valor com vistas à redução do preço ofertado.
9.13 - Havendo negociação, o Pregoeiro examinará a aceitabilidade do preço negociado, decidindo motivadamente a respeito.
9.14 - Considerada aceitável a oferta de menor preço, no momento oportuno, a critério do Pregoeiro, será verificado o atendimento do licitante às condições de habilitação estipuladas neste Edital;

9.14.1 - Eventuais falhas, omissões ou outras irregularidades nos documentos de habilitação, efetivamente entregues, poderão ser saneadas na sessão pública de processamento do Pregão, até a decisão sobre a habilitação, exceto quanto à documentação relativa à regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte, quando se aplicará a LC nº 123.
9.14.2 - A verificação será certificada pelo Pregoeiro, anexando aos autos documentos passíveis de obtenção por meio eletrônico, salvo impossibilidade devidamente justificada;

9.14.3 - A Administração não se responsabilizará pela eventual indisponibilidade dos meios eletrônicos de informações, no momento da verificação. Ocorrendo essa indisponibilidade e não sendo apresentados os documentos alcançados pela verificação, o licitante será inabilitado.
9.15 - Constatado o atendimento pleno dos requisitos de habilitação previstos neste Edital, o licitante será habilitado e declarado vencedor do certame;

9.15.1 - Se a oferta de menor preço não for aceitável, ou se o licitante não atender às exigências de habilitação, o Pregoeiro examinará as ofertas subseqüentes, na ordem de classificação, podendo negociar com os respectivos autores, até a apuração de uma proposta que, verificada sua aceitabilidade e a habilitação do licitante, será declarada vencedora.
9.16 - Da sessão será lavrada ata circunstanciada, na qual serão registradas as ocorrências relevantes e que, ao final, será assinada pelo Pregoeiro e Equipe de apoio.
9.17 - O Pregoeiro, na fase de julgamento, poderá promover quaisquer diligências julgadas necessárias à análise das propostas e da documentação, devendo os licitantes atender às solicitações no prazo por ele estipulado, contado do recebimento da convocação.

9.18 – Na ocorrência da necessidade de estender a sessão para o dia sub-seqüente, os representantes credenciados deverão assinar termo de concordância ou manifestar sobre os atos até então praticados.

9.19 – A sessão designada para o dia sub-seqüente se iniciará às 9:00 horas, mesmo sem o comparecimento dos credenciados. Durante a ausência dos representantes dos licitantes já credenciados, o Pregoeiro computará somente os valores das propostas escritas, decaindo do direito de ofertar lances durante a ausência.

10 – DA IMPUGNAÇÃO AO EDITAL, DO RECURSO, DA ADJUDICAÇÃO E DA HOMOLOGAÇÃO. 
10.1 - Com antecedência superior a dois dias úteis da data fixada para o recebimento das propostas, qualquer pessoa poderá solicitar esclarecimentos, providências ou impugnar o ato convocatório deste Pregão.

10.2 - As impugnações devem ser protocoladas na sede da Prefeitura Municipal, dirigidas ao subscritor deste Edital.
10.2.1 - Acolhida a petição contra o ato convocatório, em despacho fundamentado, será designada nova data para a realização deste certame, exceto quando, inquestionavelmente, a alteração não afetar a formulação das propostas.

10.3 - A entrega da proposta, sem que tenha sido tempestivamente impugnado este Edital, implicará na plena aceitação, por parte dos interessados, das condições nele estabelecidas.

10.4 - Dos atos do Pregoeiro cabem recurso, devendo haver manifestação verbal imediata na própria sessão pública, com o devido registro em ata da síntese da motivação da sua intenção, abrindo-se então o prazo de três dias que começará a correr a partir da declaração do vencedor para a apresentação das razões por meio de memoriais, ficando os demais licitantes, desde logo intimados para apresentar contra-razões, em igual número de dias, que começarão a correr no término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vistas imediata dos autos;

10.4.1 - A ausência de manifestação imediata e motivada pelo licitante na sessão pública importará na decadência do direito de recurso, na adjudicação do objeto do certame ao licitante vencedor e no encaminhamento do processo à autoridade competente para a homologação;

10.4.2 - Na hipótese de interposição de recurso, o Pregoeiro poderá reconsiderar a sua decisão ou encaminhá-lo devidamente informado à autoridade competente;

10.4.3 - Uma vez decididos os recursos administrativos eventualmente interpostos e, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente adjudicará o objeto do certame ao licitante vencedor e homologará o procedimento licitatório;

10.4.4 - O recurso contra decisão do Pregoeiro terá efeito suspensivo e o seu acolhimento resultará na invalidação apenas dos atos insuscetíveis de aproveitamento;

10.4.5 - As razões de recurso deverão ser protocolizadas, no prazo supra, junto ao Setor de Licitações, no endereço indicado no preâmbulo do presente edital, nos dias úteis, das 08:00 as 16:00 horas, sob pena de configurar-se a desistência da intenção de recurso manifestada na sessão pública. 

11 – DA AMOSTRA
11.1 – A licitante deverá apresentar 01 (uma) amostra para cada produto cotado, em quantidade suficiente para análise/testes, devidamente identificada com o número do pregão, razão social da licitante e indicação da marca/fabricante do produto, para efeito da verificação das exigências pertinentes ao objeto deste Pregão, nos termos do especificado no Anexo I;

11.2 - As amostras deverão ser entregues pelos licitantes ao Pregoeiro no local, dia e hora determinados para a abertura do certame;

11.3 – Serão desclassificadas do certame as licitantes que deixarem de apresentar as amostras, assim como aquelas que tiverem suas amostras rejeitadas, sendo neste último caso, convocado pela ordem de classificação das propostas, a próxima licitante para firmar o contrato.

11.4 – A licitante vencedora ficará restrita a fornecer os itens de qualidade equivalente aos apresentados na amostra e aprovados pela nutricionista da Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande.  

11.5 – Após laudo aprovando os itens apresentados na amostra, será adjudicado o objeto da licitação à licitante vencedora e homologado o certame.
12 – DA FORMALIZAÇÃO DO CONTRATO
12.1 - A contratação decorrente desta licitação será formalizada mediante celebração de termo de contrato, cuja minuta integra este Edital como Anexo VI;

12.1.1 - Se, por ocasião da formalização do contrato, as certidões de regularidade de débito do adjudicatário perante o Sistema de Seguridade Social (INSS), o Fundo de Garantia por Tempo de Serviço (FGTS) e a Fazenda Nacional, estiverem com os prazos de validade vencidos, esta Administração verificará a situação por meio eletrônico hábil de informações, certificando nos autos do processo a regularidade e anexando os documentos passíveis de obtenção por tais meios, salvo impossibilidade devidamente justificada;

12.1.1.1 - Se não for possível atualizá-las por meio eletrônico hábil de informações, o adjudicatário será notificado para, no prazo de dois dias úteis, comprovar a situação de regularidade de que trata o subitem 11.1.1, mediante a apresentação das certidões respectivas com prazos de validade em vigência, sob pena da contratação não se realizar;

12.1.2 - O adjudicatário deverá assinar o instrumento de contrato, no prazo de dois dias corridos contados da data da convocação, podendo ser prorrogado uma única vez por igual período a critério da Administração, sob pena de decair do direito à contratação se não o fizer, sem prejuízo das sanções previstas neste Edital;

12.1.3 - Tratando-se de microempresa ou empresa de pequeno porte, cuja documentação de regularidade fiscal tenha indicado restrições à época da fase de habilitação, deverá comprovar, previamente à assinatura do contrato, a regularidade fiscal, no prazo de dois dias úteis, a contar da publicação da homologação do certame, prorrogável por igual período, a critério da Administração, sob pena de a contratação não se realizar, decaindo do direito à contratação, sem prejuízo das sanções previstas neste edital;
12.1.3.1 - Não ocorrendo a regularização prevista no subitem anterior, retomar-se-ão, em sessão pública, os procedimentos relativos a esta licitação, sendo assegurado o exercício do direito de preferência na hipótese de haver participação de demais microempresas e empresas de pequeno porte, cujas propostas de preços se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 9.9.1;

12.1.3.2 - Na hipótese de nenhuma microempresa e empresa de pequeno porte atender aos requisitos deste Edital, será convocada outra empresa na ordem de classificação das ofertas, com vistas à contratação.

12.1.4 - Quando o adjudicatário, convocado dentro do prazo de validade de sua proposta, não apresentar a situação regular de que trata o subitem 11.1.1, ou se recusar a celebrar a contratação, será convocado outro licitante na ordem de classificação das ofertas, e assim sucessivamente, com vistas à celebração da contratação.
12.2 - A empresa contratada se obriga a manter, durante toda a execução do contrato, compatibilidade com as obrigações assumidas, assim como todas as condições de habilitação e qualificação, exigidas na licitação, apresentando documentação revalidada se, no curso do contrato, algum documento perder a validade.
12.3 - A Administração poderá obrigar o Contratado a corrigir ou substituir, à suas expensas, no todo ou em parte, o objeto do contrato, se verificar incorreções relacionados à quantidade e qualidade dos produtos contratados.

12.4 - O contrato poderá ser rescindido nas hipóteses previstas no art. 78 da Lei Federal nº 8.666/93, com as conseqüências indicadas no art. 80, sem prejuízo das sanções previstas naquela lei e neste ato convocatório.

12.5 - O contrato terá vigência de 12 (doze) meses, contados a partir da sua assinatura, prorrogável na forma do art. 57, inciso II da Lei Federal nº 8.666/93.

12.6 - A Administração poderá suprimir ou acrescer o objeto do contrato em até 25% (vinte e cinco por cento) do seu valor inicial atualizado, a critério exclusivo, de acordo com o disposto no art. 65, I e § 1º, da Lei Federal nº 8.666/93.

12.7 - O foro do contrato será o da Comarca de Capão Bonito/SP.

13 - DO PAGAMENTO
13.1 - O pagamento devido ao Contratado será efetuado em até 28 (vinte e oito) dias úteis após a apresentação e aceitação da Nota Fiscal correspondente a quantidade dos produtos fornecidos e de acordo com as especificações do objeto desta licitação.
13.2 - O pagamento será feito através de crédito em conta corrente a ser fornecida pelo Contratado.

14 - DAS SANÇÕES
14.1 - A inabilitação do licitante classificado, apesar da declaração apresentada por força do subitem 6.6.1 deste instrumento, implicará na aplicação de multa correspondente a 20% (vinte por cento) do valor da proposta, sem embargo da imposição das demais sanções cabíveis.

14.2 - A recusa injustificada do adjudicatário em assinar o contrato, aceitar ou retirar o instrumento equivalente, dentro do prazo estabelecido pela administração, caracteriza o descumprimento total da obrigação assumida, sujeitando-o às seguintes penalidades:
a) multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor da obrigação não cumprida;

b) a aplicação de suspensão temporária para licitar e contratar com a municipalidade e/ou declaração de inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7º da Lei Federal 10.520/02. 

14.3 - O atraso injustificado no cumprimento do contrato, sem prejuízo do disposto no parágrafo 1º do artigo 86 da Lei nº 8.666/93, sujeitará o contratado à multa de mora, calculado por dia de atraso da obrigação não cumprida na seguinte proporção:
a) atraso de até 30 (trinta) dias, multa de 0,1% (um décimo por cento) ao dia; e
b) atraso superior a 30 (trinta) dias, multa de 0,2% (dois décimos por cento) ao dia.
14.4 - Pela inexecução total ou parcial do contrato, poderão ser aplicadas ao contratado as seguintes penalidades:
a) multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor total ou parcial da obrigação não cumprida; ou

b) a aplicação de suspensão temporária para licitar e contratar com a municipalidade e/ou declaração de inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7º da Lei Federal 10.520/02. 
14.5 - A aplicação de uma penalidade não exclui a aplicação das outras, quando cabíveis.

14.6 - Pela não regularização da documentação de comprovação de regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte, no prazo previsto no subitem 8.1.2.6.2 deste edital, a Administração poderá, garantida a prévia defesa, aplicar ao licitante multa equivalente a 20% (vinte por cento) do valor estimado de contratação do objeto, cominada com a aplicação de suspensão temporária para licitar e contratar com a municipalidade e/ou declaração de inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7º da Lei Federal 10.520/02; (LC nº 123, art. 43, § 2º)

14.7 - O prazo para defesa prévia quanto à aplicação de penalidade é de 05 (cinco) dias contados da data da intimação do interessado. 

14.8 - O valor das multas será recolhido aos cofres Municipais, dentro de 05 (cinco) dias da data de sua cominação, mediante guia de recolhimento oficial.

15 – DAS DISPOSIÇÕES GERAIS
15.1 - Os interessados que desejarem cópia integral deste Edital e seus Anexos poderão retirá-los, na Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande, no horário de expediente, até o último dia útil que antecede a data de abertura da Licitação, ou solicita-la através do endereço eletrônico licitacao@ribeiraogrande.sp.gov.br e/ou no site www.ribeiraogrande.sp.gov.br
15.2 - A Prefeitura do Município de Ribeirão Grande poderá, a qualquer tempo, motivadamente, revogar no todo ou em parte a presente licitação.
Ribeirão Grande, 23 de Janeiro de 2014.
Joaquim Brisola Ferreira

        Prefeito Municipal
PREGÃO PRESENCIAL Nº 02/2014

ANEXO I - TERMO DE REFERÊNCIA
	1 – ESPECIFICAÇÃO DO OBJETO
1.1. Aquisição de gêneros alimentícios e gás de cozinha para confecção de merenda escolar no ano de 2014.
1.2. Período de contratação: 12 (doze) meses.
1.3. Prazo de entrega dos produtos: Em até 05 (cinco) dias úteis após solicitação expedida pela Coordenadoria de Compras.

1.4. Local de entrega dos produtos: Setor da Supervisão da Merenda Escolar, nesta cidade de Ribeirão Grande/SP, sendo que os produtos deverão estar em suas respectivas embalagens originais, sendo que essas não poderão estar violadas, sob pena de não recebimento dos produtos violados.


2 – ESPECIFICAÇÕES DOS PRODUTOS
	
	
	
	
	
	R$ Unitário 
	R$ Total 

	
	
	
	
	
	
	

	Item
	Produto
	Descrição
	Uni
	Qde
	
	

	1
	Açúcar cristal
	Especial, filtrado ou peneirado: de acordo com a NTA 02 e 52. Contendo no mínimo 98,3% de sacarose. Livre de fermentação, isento de matéria terrosa, de parasitas e de detritos animais e vegetais.

Aparência: cor e cheiro próprios do tipo de açúcar.

Sabor Doce


Validade mínima de 12 meses, a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega.


Embalagem:
- Primária: saco de polietileno atóxico, resistente, termossoldado, contendo peso líquido de 5 quilos

- Secundária: fardo plástico, atóxico transparente ou papel

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.


A empresa declara vencedora terá 2 dias úteis para apresentar a ficha técnica do produto.
	kg
	1750
	1,83
	3.207,75

	2
	Achocolatado em pó
	Produzida a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Tendo como composição básica os seguintes elementos: açúcar, cacau, sal, vitaminas e minerais. Aroma idêntico ao de baunilha

Embalagem primária: sacos de polietileno leitoso


Embalagem secundária: caixas de papel ondulado

Validade mínima de 12 meses à partir da data de fabricação
 A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:


1. Ficha técnica do produto
	kg
	80
	9,83
	786,74

	3
	Arroz agulhinha tipo 1
	De acordo com as NTA 02 e 33. Tipo 1, beneficiado, polido, limpo, grãos inteiros, longos, finos, cor clara, medindo 6 mm após o polimento, isento de matéria terrosa, de parasitas, de detritos animais e vegetais. Não podendo ser utilizados no polimento, óleos minerais ou outras substâncias resinosas ou graxas combustíveis.


Validade mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega


Embalagem:
- Primária: saco de polietileno atóxico, resistente, termossoldado, contendo peso líquido de 5 quilos.


- Secundária; fardo de papel, resistente ou fardo plástico, atóxico transparente.
Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.


O produto será rejeitado caso não atenda a especificação e esteja em mau estado de conservação, aspecto generalizado de mofo ou fermentação, odor estranho e contenha substâncias nocivas à saúde.


A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:


1. Ficha técnica do produto
	kg
	6850
	2,42
	16.599,83

	4
	Aveia em flocos finos
	Conforme NTA 33, isento de matéria terrosa, de parasito, de detritos animais e vegetais.Ingredientes: aveia 100% natural.Validade Mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 (trinta) dias da data de entrega.Embalagem: - Primária: saco de polietileno atóxico, resistente, termossoldado, contendo peso líquido  de 500 gramas- Secundária: Caixa de Papelão Ondulado.Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:1. Ficha técnica do produto
	kg
	10
	12,13
	121,30

	5
	Biscoito doce tipo leite
	De acordo com as NTA 02 e 48. Produzida a partir de matérias primas sãs e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Tendo como composição básica os seguintes elementos: farinha de trigo, açúcar, gordura vegetal hidrogenada, extrato de malte, amido de milho, leite e sal refinado .Contém: lecitina de soja, aroma natural de baunilha e aroma artificial de leite.
 
Aparência: Massa bem assada, sem recheio e sem cobertura.
Cor, cheiro e sabor próprios.

Validade mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, que  não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem: 
- Primária: pacotes em papel impermeável lacrado com peso líquido de 400 a 500 gramas Tendo dupla embalagem.
- Secundária: caixas de papel ondulado.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.
Reposição dos produtos nos seguintes casos: alteração do mesmo antes do vencimento, embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	kg
	500
	7,53
	3.765,00

	6
	Biscoito doce tipo rosquinha
	De acordo com as NTA 02 e 48. Produzida a partir de matérias primas sãs e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Tendo como composição básica os seguintes elementos: farinha de trigo, açúcar, gordura vegetal hidrogenada, sal refinado estabilizante de lecitina de soja e fermento químico. Xarope de glicose de milho, ovos.
 
Aparência: Massa bem assada, sem recheio e sem cobertura.
Cor, cheiro e sabor próprios.

Validade mínima de12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem: 
- Primária: pacotes em papel impermeável lacrado com peso líquido de 400 a 500 gramas.
- Secundária: caixas de papel ondulado.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

Reposição dos produtos nos seguintes casos: alteração do mesmo antes do vencimento,embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	kg
	250
	8,55
	2.136,25

	7
	Biscoito salgado tipo cream-cracker
	De acordo com as NTA 02 e 48. Produzida a partir de matérias-primas sãs e limpas, sem corante, isenta de matéria terrosa, parasitas e de detritos animais e vegetais. Tendo como composição básica os seguintes elementos: farinha de trigo, gordura vegetal hidrogenada, açúcar, sal, extrato de malte e fermento. Contém: estabilizante ETI (lecitina de soja).
Aparência: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor, cheiro e sabor próprios.

Validade mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem 
- Primária: pacotes em papel impermeável lacrado com peso líquido de 400 a 500 gramas, tendo dupla embalagem.
- Secundária: caixas de papelão ondulado.

Rotulagem: De acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

Reposição do Produto nos seguintes casos: alteração do mesmo antes do vencimento,embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	kg
	500
	7,80
	3.898,33

	8
	Caldo de galinha
	Composição básica: sal, gordura vegetal, amido, açúcar, cebola, cúrcuma, alho, salsa, pimenta do reino branca, aromatizante, realçadores de sabor glutamato monossódico e iosinato dissódico e corante caramelo II.   

Validade mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem primaria: caixa de  papelão contendo 24 unidades de 19 gramas.
Embalagem secundária: caixa de papelão ondulado, contendo 30 caixas de 24 unidades.

Rotulagem: De acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

Reposição do Produto nos seguintes casos: alteração do mesmo antes do vencimento,embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	cx
	2
	16,15
	32,30

	9
	Extrato de tomate 350 g
	De acordo com as NTA 02 e 32. Simples concentrado preparado com frutos maduros, escolhidos, sãos, sem pele e sementes. Isento de fermentações e não indicar processamento defeituoso. Podendo conter adição de 01% de açúcar e 05 de cloreto de sódio. Isento de sujidade, parasitas, larvas e de detritos animais e vegetais.

Aparência: Massa mole
Cor: vermelha
Cheiro e sabor próprios
Validade de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega

Embalagem 
- Primária: Lata de folha de flandres, com verniz sanitário ou balde plástico, contendo peso líquido de 350 gramas
- Secundária: Caixa de papelão ondulado.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
2. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto no órgão competente.


	lata
	550
	3,29
	1.808,40

	
	
	
	
	
	
	

	10
	Extrato de tomate 4kg
	De acordo com as NTA 02 e 32. Simples concentrado preparado com frutos maduros, escolhidos, sãos, sem pele e sementes. Isento de fermentações e não indicar processamento defeituoso. Podendo conter adição de 01% de açúcar e 05 de cloreto de sódio. Isento de sujidade, parasitas, larvas e de detritos animais e vegetais.

Aparência: Massa mole
Cor: vermelha
Cheiro e sabor próprios
Validade de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega

Embalagem 
- Primária: Lata de folha de flandres, com verniz sanitário ou balde plástico, contendo peso líquido de 4.000 gramas
- Secundária: Caixa de papelão ondulado.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	lata
	250
	20,64
	5.160,00

	11
	Farinha de milho amarela
	De acordo com a NTA 34. Fabricada a partir de matérias-primas sãs e limpas. Produto obtido pela ligeira torração do grão de milho, desgerminado ou não previamente macerado, socado e peneirado. Livre de matéria terrosa, parasitas, larvas e detritos animais e vegetais. Não podendo estar fermentada, rançosa e máximo, 14% p/p de umidade.

Validade mínima de 08 (oito) meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem: 
- Primária: saco de polietileno, atóxico, resistente, termossoldado ou em filme de poliester  metalizado ou polietileno, com peso líquido de 1 quilo.
- Secundária: Embalado em fardos de papel multifolhado, resistente ou fardo plástico, atóxico, transparente, resistente, termossoldado.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	kg
	300
	2,89
	866,00

	12
	Farinha de trigo especial
	De acordo com a NTA 35. Produto obtido de cereal limpo, desgerminado, com uma extração máxima de 20% e com teor máximo de cinzas de 0,85%. Preparada a partir de grãos de trigo sãos e limpos, sem fermento, própria para fermentação.Livre de matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. Não podendo estar fermentada, rançosa e máximo, 14% p/p de umidade.
Aparência: pó fino
Cor: branca
Cheiro e sabor próprios
Validade mínima de 3 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 15 dias da data de entrega.
Embalagem: 
- Primária: saco de polietileno transparente atóxica ou de papel, com peso líquido de 1 quilo.
- Secundária: Embalado em fardos de papel multifolhado ou plástico.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	kg
	100
	3,14
	313,83

	13
	Farinha de trigo especial com fermento
	De acordo com a NTA 35. Produto obtido de cereal limpo, desgerminado, com uma extração máxima de 20% e com teor máximo de cinzas de 0,85%. Preparada a partir de grãos de trigo sãos e limpos, sem fermento, própria para fermentação.Livre de matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. Não podendo estar fermentada, rançosa e máximo, 14% p/p de umidade. Contendo fermento químico em pó.
Aparência: pó fino
Cor: branca
Cheiro e sabor próprios
Validade mínima de 3 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 15 dias da data de entrega.
Embalagem: 
- Primária: saco de polietileno transparente atóxica ou de papel, com peso líquido de 1 quilo.
- Secundária: Embalado em fardos de papel multifolhado ou plástico.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	kg
	1100
	3,62
	3.980,17

	14
	Fubá de milho
	De acordo com a  NTA 34. Fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas. Produto obtido pela moagem do grão de milho, desgerminado ou não. Livre de matéria terrosa, parasitas, larvas e outros detritos animais e vegetais. Não podendo estar fermentado, rançoso e Ter, no máximo, 15 (quinze)% p/p de umidade.

Validade mínima de 06 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem 
- Primária: sacos de polietileno atóxico, resistentes, termossoldado, contendo peso líquido de 1 quilo.
- Secundária: fardo de papel multifolhado, resistente, totalmente fechado, com costura resistente, com peso líquido de 20 Quilos.

Rotulagem: De acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

 A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	kg
	300
	2,61
	783,00

	15
	Margarina
	Embalagem: pote de plástico atóxico, contendo peso líquido de 500 gramas. Fabricada a partir de matérias-primas selecionadas com os seguintes ingredientes: óleo vegetal liquido hidrogenado, água, leite desnatado e/ou soro de leite , sal e 15.000 U. I. de Vitamina A por quilo, estabilizante lecitina de soja e mono e diglicerídeos, acidulante ácido láctico, aroma de manteiga, antioxidantes BHT e ácido cítrico , corante natural de urucum ou betacoroteno. Isento de gordura trans.   

Embalagem plástica de 500 gramas.

Validade mínima de 6 meses.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	kg
	200
	7,40
	1.479,33

	16
	Massa p/ macarronada tipo parafuso
	Seca, com ovos, de acordo a NTA 02 e 49. Fabricada a partir de matérias-primas selecionadas são, limpas e de boa qualidade. Preparada com farinha de trigo especial e ovos.

Validade de 8 meses, a partir da data de fabricação que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem:
- Primária: Saco de polietileno, atóxico, resistente, termossoldado, contendo peso líquido de 500 a 1.000 gramas
- Secundária: Fardo plástico ou papel multifolhado.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente, nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	kg
	1700
	4,79
	8.143,00

	

	17
	Milho p/ canjica tipo 1
	De acordo com as NTA 33. Branco preparado com matéria-prima sã e limpa, isenta de matéria terrosa, de parasitos e de detritos vegetais ou animais. Não podendo ser utilizados no polimento ou brilho óleos minerais ou outras substâncias resinosas ou graxas não comestíveis.

Validade mínima de 05 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.
Embalagem 
- Primária: saco de polietileno atóxico, resistente, termossoldado, contendo peso líquido de 500 gramas a 1quilo.
- Secundária: fardo de papel multifolhado, resistente, totalmente fechado com costura resistente ou fardo plástico, atóxico, transparente, resistente, termossoldado com peso líquido total de 30 (trinta) quilos.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primárias e secundárias deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	kg
	400
	5,81
	2.324,00

	18
	Massa p/ sopa tipo cortado (ave maria)
	Seca, com ovos, de acordo a NTA 02 e 49. Fabricada a partir de matérias-primas selecionadas são, limpas e de boa qualidade. Preparada com farinha de trigo especial e ovos.

Validade de 8 meses, a partir da data de fabricação que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

Embalagem:
- Primária: Saco de plástico atóxico, contendo de 500 gramas a 1 quilo
- Secundária: Fardo plástico ou papel multifolhado.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente, nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	kg
	500
	4,57
	2.282,50

	19
	Óleo refinado de soja
	De acordo com as NTA 02 e 50. Preparada à partir de grãos de soja sãos e limpos. Sem conservantes. Livre de matéria terrosa, de parasitas e de detritos animais e vegetais.

Validade mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega.

Embalagem: 
- Primária: lata de folha de flandres com verniz sanitário, contendo volume líquido de 900 ml ou embalagem pet contendo o mesmo volume
- Secundária: caixa de papelão ondulado com abas superiores e inferiores lacradas, contendo 20 (vinte) unidades.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos da embalagem primária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

As latas deverão estar isentas de ferrugem, amassadas ou de qualquer outro defeito.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	lata
	1750
	3,55
	6.203,75

	20
	Quirera de milho
	Produto obtido pela moagem do grão de milho, desgerminado ou não. Não podendo estar fermentado, rançoso, e Ter no máximo 15% (quinze por cento) p/p de umidade.

Validade mínima de 12 meses a partir da data de fabricação, que não poderá ser superior a 20 dias da data de entrega.

 Embalagem: saco de polietileno atóxico , resistente, termossoldado, contendo peso liquido de 1 quilo 

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primárias e secundárias deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	kg
	400
	4,99
	1.994,40

	21
	Sal refinado iodade extra de mesa
	De acordo com NTA 71. Cristais brancos com granulação uniforme, devendo passar totalmente por peneira, com antiumectante. Contendo sal de iodo não tóxico, na dosagem mínima de 10 mg e máxima de 15 mg de iodo por 01 (um) quilo de sal, de acordo com a legislação federal especifica. Livre de matéria Terrosa, de parasitas, larvas e de detritos animais e vegetais.

Aparência: cristais de granulação uniforme de acordo com o tipo.
Cor: branca
Cheiro: inodoro
Sabor: salino

Validade mínima de 12 meses da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega.

Embalagem: 
- Primária: saco de polietileno atóxico, resistentes, termossoldado, contendo peso líquido de 01 (um) quilo.
- Secundária: fardo de papel multifolhado, resistente, totalmente fechado com costura resistente e peso líquido total de 30 (trinta) Quilos ou fardo plástico, átoxico, transparente, resistente, termossoldado, com peso líquido total de 30 (trinta) quilos.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.
Reposição do produto em caso de alteração do mesmo antes do prazo de validade e embalagem danificada.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
2. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto no órgão competente.
	kg
	800
	1,41
	1.124,00

	22
	Vinagre de maçã
	De acordo com as NTA 02 e 72. Preparado de mosto limpo, isento de matéria terrosa e de detritos animais e vegetais. Sem conservantes e sem corantes.
Livre de sujidade, parasitas e larvas.
Aparência: líquido límpido
Cor, cheiro e sabor próprios
Validade mínima de 12 meses da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega.

Embalagem: 
- Primária: frasco de plástico atóxico com volume líquido de 900 ml
- Secundária: caixa de papelão ondulado contendo 12 frascos.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos da embalagem primária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.
Reposição do produto nos seguintes casos: alteração do mesmo antes do vencimento e embalagem danificada.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	frasco
	200
	3,11
	621,20

	23
	Trigo para quibe
	Produto obtido de grãos limpos, livre de matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. Não podendo estar fermentado, rançoso.
Cor, cheiro e sabor próprios

Validade mínima de 12 meses da data de fabricação, que não poderá ser superior a 30 dias da data de entrega.
Embalagem: 
- Primária: saco de polietileno atóxico, resistentes, termossoldado, contendo peso líquido de 01 (um) quilo.
- Secundária: fardo plástico, átoxico, transparente, resistente, termossoldado, com peso líquido total de 30 (trinta) quilos.

Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária e secundária deverão estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação, prazo de validade peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem.
Reposição do produto em caso de alteração do mesmo antes do prazo de validade e embalagem danificada.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
2. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto no órgão competente.
	kg
	200
	6,41
	1.282,40

	24
	Suco concentrado de uva
	Contendo água, 35% suco concentrado de uva, açúcar,  conservador (ins 211), acidulante (ins – 330) e  aroma natural da fruta, enriquecido com vitaminas e minerais   ( vitamina a, pp, ferro e zinco) . 
 isento de corantes. 

  validade mínima de 12  meses a partir da data de fabricação
  características sensoriais – não poderá conter corantes.
                    cor: própria da fruta
                  sabor: próprio
  cheiro: próprio

  rendimento mínimo: 1 parte de suco para 8 partes de água.

 embalagem primária: galões plásticos atóxicos transparentes contendo 5 litros         
 embalagem secundária: sacos de polietileno transparentes termo-incolhíveis.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	litro
	400
	10,18
	4.070,00

	25
	Suco concentrado de abacaxi
	Contendo água, 35% suco concentrado de abacaxi, açúcar,  conservador (ins 211), acidulante (ins – 330) e  aroma natural da fruta, enriquecido com vitaminas e minerais   ( vitamina a, pp, ferro e zinco) . 
                     isento de corantes. 

  validade 12  meses a partir da data de fabricação
  características sensoriais – não poderá conter corantes.
  cor: própria. *obtida sem a adição de corantes.
  sabor: próprio
  cheiro: próprio

  rendimento mínimo: 1 parte de suco para 8 partes de água.

 embalagem primária: galões plásticos, atóxicos, transparentes contendo 5 litros         
 embalagem secundária: sacos de polietileno transparentes termo-incolhíveis.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto


	litro
	400
	11,53
	4.610,00

	26
	Suco concentrado de maracujá
	Contendo água, 35% suco concentrado de maracujá, açúcar,  conservador (ins 211), acidulante (ins – 330) e  aroma natural da fruta, enriquecido com vitaminas e minerais   ( vitamina a, pp, ferro e zinco) . 
                     isento de corantes. 

  validade 12  meses a partir da data de fabricação
  características sensoriais – não poderá conter corantes.
  cor: própria da fruta. 
  sabor: próprio
  cheiro: próprio

  rendimento mínimo: 1 parte de suco para 8 partes de água.

 embalagem primária: galões plásticos atóxicos transparentes contendo 5 litros         
 embalagem secundária: sacos de polietileno transparentes termo-incolhíveis.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
	litro
	400
	13,73
	5.492,00

	27
	Preparado lácteo chocolate trufado
	Ingredientes: açúcar, leite em pó, cacau, albumina de ovo, maltodextrina, sal, aroma idêntico ao natural de baunilha e chocolate
CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO:GERAIS:
O produto NÃO poderá conter: soja (extrato, farinha desengordurada, proteína concentrada, proteína isolada ou proteína texturizada de soja, excetuando a lecitina de soja), açúcar cristal, amido de milho, óleo ou gordura vegetal hidrogenada, conservadores. Poderá conter maltodextrina. Deverá apresentar o mínimo de 12% do valor calórico em proteínas de origem animal ( provenientes do leite ou soro de leite).  
A mistura deverá ser preparada com ingredientes sãos e limpos, de primeira qualidade, fácil preparo por dissolução em água potável e apresentar a fluidez característica da bebida.
O produto deverá ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condições que não produzam, desenvolvam e ou agreguem substâncias físicas, químicas ou biológicas que coloquem em risco a saúde do consumidor. Deverá ser elaborado de acordo com o Regulamento Técnico sobre as Condições Higiênico-Sanitárias e de Boas Práticas de Fabricação para Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
DE DILUIÇÃO: 
Quantidade do produto, conforme indicação da embalagem, para obtenção de 1 (uma) porção de 200 ml do produto preparado: 42 gramas.
PRAZO DE VALIDADE:
O produto deverá ter validade mínima de 6 meses.
 PRAZO DE FABRICAÇÃO:
O produto não poderá ter data de fabricação anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.
EMBALAGEM:
 A embalagem primária do produto deverá ser de polietileno leitoso e conter 2 kg do produto.
 A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão reforçada, adequada ao empilhamento recomendado, com abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva com identificação da empresa, contendo 12,0Kg (doze kilogramas) do produto. 
 ROTULAGEM:
 O produto deverá ser rotulado de acordo com as Resoluções RDC 359/03 e RDC 360/03 da ANVISA/MS.

 A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
2. laudo bromatológico


	kg
	2000
	17,90
	35.800,00

	28
	Leite em pó integral
	INGREDIENTES: Leite em pó integral instantâneo, Vitaminas e Sais Minerais. 
EMBALAGEM:
Primária - Saco de polietileno metalizado flexível, atóxico e resistente, fechado por termossoldagem na vertical e na horizontal que veda hermeticamente de maneira a garantir a qualidade do produto durante todo o seu prazo de validade. Rotulado de acordo com a legislação vigente. 
Secundária - Caixa de papelão ondulado reforçada, resistente às condições rotineiras de manipulação, transporte e armazenamento, fechada com fita adesiva.
PESO LÍQUIDO: Embalagem primária: pacotes com capacidade para peso líquido de 0,400 a 01(um) Kg.
PRAZO DE VALIDADE:
Mínimo de 12 (doze) meses a partir da data de fabricação, não podendo a data de entrega ser superior a 30 dias da data de fabricação.
. Rotulado de acordo com a legislação. A validade do produto deve ser de no mínimo 12 (doze) meses após a data de fabricação que deve estar claramente impressa na embalagem primária. Deverá ser preparada com ingredientes sãos e limpos, de primeira qualidade, ser de fácil preparo por dissolução em água potável e apresentar a fluidez característica de leite.
Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária deverá estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data da fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem
O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente, em especial:
Ø Instrução Normativa Nº 28, de 12/06/07, MAPA (composto lácteo); 
Ø Resolução-RDC nº 12, de 02/01/01, ANVISA/MS (padrões microbiológicos); 
Ø Resolução–RDC nº 175 de 08/07/03, ANVISA/MS (matéria macroscópica e microscópica), 
Ø Resolução RDC n.º 259 de 20/09/02,ANVISA/MS (rotulagem alimentos embalados);
Ø Resolução RDC n.º359, de 23/12/2003, ANVISA/MS (rotulagem porções); 
Ø Resolução RDC n.º360, de 23/12/2003, ANVISA/MS (rotulagem IDR); 
Ø Resolução RDC nº40, de 08/02/2002, ANVISA/MS (glúten); 
Ø Resolução RDC 388, de 05/08/1999, ANVISA/MS (aditivos sobremesas)
Ø Decreto 4680, de 24/04/2003, ANVISA/MS (transgenicos)
Ø Lei nº11265, de 03/01/2006, ANVISA (rotulagem leite e derivados)
Ø Lei nº11474, de 15/05/2007, ANVISA (rotulagem leite e derivados)
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
2. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto no órgão competente

	kg
	550
	24,56
	13.508,00

	29
	Leite fluido UHT integral
	Descrição geral: Produto obtido de leite cru integral ou de leite cru resfriado integral, sendo submetido à filtração, clarificação, padronização, ultrapasteurizado, e em seguida e embalado em máquina automática ficando estocado até a sua comercialização.
Temperatura de estocagem: Ambiente
Embalagem: SIG COMBIBLOC (longa vida) 
Conteúdo: 1 litro
PRAZO DE VALIDADE:
Mínimo de 12 (doze) meses a partir da data de fabricação, não podendo a data de entrega ser superior a 30 dias da data de fabricação.
. Rotulado de acordo com a legislação. A validade do produto deve ser de no mínimo 12 (doze) meses após a data de fabricação que deve estar claramente impressa na embalagem primária. Deverá ser preparada com ingredientes sãos e limpos, de primeira qualidade, ser de fácil preparo por dissolução em água potável e apresentar a fluidez característica de leite.
Rotulagem: de acordo com a legislação vigente. Nos rótulos das embalagens primária deverá estar impressas de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a classificação e a marca, nome e endereço do fabricante, data da fabricação, prazo de validade e peso líquido, número de registro no órgão competente, empilhamento máximo para armazenagem


A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a seguir:
1. Ficha técnica do produto
2. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto no órgão competente
	litro
	120
	2,67
	320,88

	30
	Peito de frango congelado
	Embalagem: Saco de polietileno pigmentado leitoso, atóxico, impresso, grampeado mecanicamente, contendo peso líquido de 1 a 2 kg. Congelada, conforme NTA 3. Limpo e sem penugem. Produto proveniente de frangos selecionados, abatidos em estabelecimento sob inspeção Federal, contendo na embalagem carimbo do mesmo; de boa qualidade; com perfeito desenvolvimento ósseo muscular, com consistência firme e elástica; com pele integra; isentas de contusões. O peito de frango deverá ser congelado, armazenado e transportado em condições que preservem a qualidade e as características do alimento congelado.
 
Validade: mínima de 90 dias à partir da data de fabricação.

Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com as resoluções RDC359/03 e RDC 360/03 da ANVISA/MS.

A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a segui:
1. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto
2. Comprovante autenticado de que o produto está sob fiscalização permanente, do serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura e Reforma Agrária.
3. Ficha técnica do produto em papel timbrado do proponente.
	kg
	5000
	8,93
	44.670,00

	31
	Almôndega mista
	Componentes: Carne de Peru, água, carne de frango, carne suína, carne bovina, proteína texturizada de soja, sal,maltodextrina, condimentos, estabilizantes: Trifosfato de Sódio (INS451i) e polifosfato de sódio (INS452i), aroma natural de carne bovina, aroma natural, corantes , antioxidantes e realçador de sabor Glutamato Monossódico.
2. Especificações gerais:O produto deverá ser obtido a partir de animais sadios, abatidos sob prévia inspeção sanitária. A mistura cárnea de aves,  carne bovina e suína, modelada e congelada deverá apresentar-se livre de parasitas e de qualquer substancia contaminante que possa alterá-lo ou encobrir alguma alteração. As almôndegas deverão apresentar tamanho uniforme, ser livres de ossos quebrados, cartilagem, queimadura por congelamento, bolores, limo na superfície, com coloração normal. Cada unidade deverá pesar aproximadamente 25 (vinte e cinco) gramas. O produto deverá ser transportado em temperatura inferior à -8º C (oito graus Célcius negativos) 
Características físico-quimicas:
Gordura (Max): 15%
Proteina (min): 13%
Carboidratos totais (max): 4%
Características microbiológicas:
Coliformes 45º c/g – máximo 5X10³ (crítico)
Estafilococus Coagulase positva/g – máximo 5X 10³ (critico)
Clostridium Sulfito Redutor a 46ºC - 3X10³ (critico)
Salmonella SP/25g – ausência (critico)
Características Microscópicas:
Matéria prejudicial a saúde humana, macroscópica e microscópica – ausência (critico)
Sujidades, parasitos e larvas – ausência (critico)
Elementos histológicos estranhos ao produto – ausência (critico)
Elementos histológicos identificadores da composição – presença (crítico)
OBS: Deverão ser claramente enumerados os elementos histológicos encontrados.
Prazo de validade:
Validade mínima de: 04 (quatro) meses.
Embalagem:
Primária: Saco de polietileno de baixa densidade, atóxico, termossoldado, transparente com capacidade para 2 kg de produto e resistente ao transporte e ao armazenamento.
Secundária: Caixa de papelão ondulado, resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada, com capacidade para  2 pacotes de peso liquido de 2 kg de produto. Peso liquido de 4 kg.
Rotulagem: 
O produto deverá ser rotulado de acordo com a Legislação Vigente – RDC 359/360
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a segui:
1. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto
2. Comprovante autenticado de que o produto está sob fiscalização permanente, do serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura e Reforma Agrária.
3. Ficha técnica do produto em papel timbrado do proponente.
	kg
	1100
	16,23
	17.853,00

	32
	Carne bovina (acém) em cubos
	Em cubos de mais ou menos 30 gramas congelados, conforme NTA 3. Manipulada em condições higiênicas e provenientes de animais em boas condições de saúde, abatidos sob inspeção veterinária. Deverá conter no máximo 08 % de gordura, ser isenta de cartilagens e de ossos.
Aspecto, cheiro e sabor próprios.
Cor - própria, sem manchas esverdeadas.
Validade - não poderá a entrega ser superior a 20 dias da data de fabricação.
Embalagem:
- Primária: saco de polietileno atóxico, fechado a vácuo, resistente, com rótulo impresso, contendo peso líquido de 01 (um) Quilo.
- Secundária: Caixa de papelão ondulado, reforçado.
Rotulagem - De acordo com a legislação vigente. Nos rótulos da embalagem primária e secundária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação e peso líquido, número de registro no órgão competente, carimbo do S.I.M.,  S.I.F. ou  S.I.S.P.
Condições de transporte: o produto deverá ser transportado em caminhões frigoríficos adequados a este fim, dotados de carroceria isotérmica, tipo baú, equipado com unidade de refrigeração e / ou caixa térmica que garanta que o produto chegue dentro da temperatura de congelamento ao destino final (unidades escolares)
No ato da assinatura do contrato deverá ser apresentado um certificado de vistoria dos veículos , do frigorífico, utilizados no transporte do produto, expedido por órgão competente.
Os fornecedores deverão apresentar sempre que solicitado, uma análise do próprio frigorífico assinado pelo responsável técnico se responsabilizando pela qualidade do produto entregue.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a segui:
1. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto
2. Comprovante autenticado de que o produto está sob fiscalização permanente, do serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura e Reforma Agrária.
3. Ficha técnica do produto em papel timbrado do proponente.
	kg
	1000
	13,54
	13.535,00

	33
	Carne bovina (acém) moido
	 Moída , conforme NTA 3 . Manipulada em condições higiênicas e provenientes de animais em boas condições de saúde, abatidos sob inspeção veterinária. Deverá conter no máximo 8% de gordura, ser isenta de cartilagem e de ossos.
Aspecto, cheiro e sabor próprios.
Cor - própria, sem manchas esverdeadas.
Validade - não poderá a entrega ser superior a 20 dias da data de fabricação.
Embalagem:
- Primária: saco de polietileno atóxico, fechado a vácuo, resistente, com rótulo impresso, contendo peso líquido de 01 (um) Quilo.
- Secundária: Caixa de papelão ondulado, reforçado.
Rotulagem - De acordo com a legislação vigente. Nos rótulos da embalagem primária e secundária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação e peso líquido, número de registro no órgão competente, carimbo do S.I.M., S.I.F. ou  S.I.S.P.
Condições de transporte: o produto deverá ser transportado em caminhões frigoríficos adequados a este fim, dotados de carroceria isotérmica, tipo baú, equipado com unidade de refrigeração e / ou caixa térmica que garanta que o produto chegue dentro da temperatura de congelamento ao destino final (unidades escolares)
No ato da assinatura do contrato deverá ser apresentado um certificado de vistoria dos veículos , do frigorífico, utilizados no transporte do produto, expedido por órgão competente.
Os fornecedores deverão apresentar sempre que solicitado, uma análise do próprio frigorífico assinado pelo responsável técnico se responsabilizando pela qualidade do produto entregue.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a segui:
1. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto
2. Comprovante autenticado de que o produto está sob fiscalização permanente, do serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura e Reforma Agrária.
3. Ficha técnica do produto em papel timbrado do proponente.
	kg
	1800
	14,00
	25.192,80

	34
	Empanado de peixe
	1. O produto deverá ser obtido, a partir de filés de peixe merluza (Merluccius hubbsi) sadios, submetidos, aprovados e liberados pela inspeção sanitária local, desde a sua captura até as operações de evisceração, lavagem, preparo e congelamento.
A carne do peixe merluza deve apresentar-se livre de parasitas, peles, escamas, ossos, espinhas, partes da cabeça, vísceras e cartilagens além de substâncias químicas e quaisquer outros contaminantes capazes ou não de mascarar ou encobrir possíveis alterações do pescado.
Os filés de peixe merluza devem ser moídos e homogenizados acrescidos de outros nutrientes e/ou aditivos que não descaracterizem o produto. 
Cada unidade do produto empanado deve pesar aproximadamente 25 – 30 gramas.
2. Embalagem primária:
As embalagens primárias devem ser confeccionadas em plástico de alta densidade  transparente, atóxica, compatível com o contato direto com alimentos, resistentes ao armazenamento em baixas temperaturas, com capacidade de 300gramas até 5 kg e lacradas por termosoldagem, onde o produto deve estar de acordo com a legislação vigente resolução RDC 359/03 e RDC 360/03
Embalagem secundária:
Confeccionadas em caixas de papelão de cores branca ou parda, resistentes às operações de transporte e armazenamento, revestidas internamente por papelão ondulado e com  capacidade até 30 kg de produto.
AS caixas deverão apresentar em local de fácil visualização, as informações de acordo com a legislação vigente, impressas na própria embalagem ou em etiquetas adesivas indeléveis e o produto deverá estar de acordo com a legislação vigente Resoluções RDC359/03 e RDC360/03.
Composição Nutricional por 100 gramas do produto:
Carboidratos totais: máximo 18%
Proteínas: mínimo 12%
Gordura total: máximo de 10%
Gorduras trans: isento
Fibras: mínimo de 0,5%
Prazo de validade:
Validade mínima de : 12 meses.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a segui:
1. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto
2. Comprovante autenticado de que o produto está sob fiscalização permanente, do serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura e Reforma Agrária.
3. Ficha técnica do produto em papel timbrado do proponente.
	kg
	200
	23,50
	4.700,00

	35
	Salsicha
	Produto cárneo industrializado, obtido da emulsão de carne de uma ou mais espécies de animais de açougue, adicionado de ingredientes e condimentos (exceto pimenta) embutido em envoltório natural ou artificial ou processo de extrusão e submetido a um processo térmico adequado. A salsicha deverá ser congelada e armazenada e transportada em condições que preservem a qualidade e as características do alimento congelado. O produto deverá estar de acordo com a legislação vigente, em especial a Resolução RDC 175/2003 da ANVISA, Resolução RDC 12/01 da ANVISA/MS, Portaria 1002 SVS/MS, Portaria 6/88, Portaria 540/97 da SVS/MS e Decreto 12.486/78 da Secretaria da Saúde do Estado de São Paulo, CVS-6/99, Instrução Normativa 4/00 M.A.P.A.
Características do Produto: a salsicha deverá ser preparada com carne e toucinhos em perfeito estado de conservação, não sendo permitida a substituição do toucinho por gorduras bovinas e nem o emprego de carnes e gosrduras provenientes de animais eqüinos, caninos e felinos.. A porcentagem de água ou gelo não deverá ultrapassar 10% em peso. O produto não deverá apresentar superfície úmida, pegajosa, exsudato, liquido em partes flácidas ou de consistência anormal, com indícios de fermentação pútrida. Não será tolerada a presença de manchas esverdeadas ou pardacentas ou coloração sem uniformidade. O peso unitário de cada gomo deverá ser de 40 a 50 gramas.
Características toxicológicas:
Nitrito – máximo de 0,015g/100 g- expresso em nitrito de sódio (critico)
Nitrato – máximo de 0,030 g/100g – expresso em nitrito de sódio (critico)
Corantes artificiais – ausência (critico)
Validade: mínima de 180 dias
Embalagem: a embalagem primaria do produto deverá ser a vácuo, termoformada em sacos fabricados com filme de polietileno de baixa densidade, atóxico, transparente e lacrado, resistente ao transporte e armazenamento, contendo peso liquido de 3.0 kg ( três quilogramas ) por embalagem.  A embalagem deverá apresentar o produto de forma ordenada e paralela, a fim de evitar quebra ou deformação.
A embalagem secundária do produto deverá ser caixa de papelão adequada ao empilhamento recomendado, lacradas com fita adesiva, resistente a danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o seu período de validade e contendo, 12,0 kg (doze quilogramas) de peso.
Rotulagem: o produto deverá ser rotulado de acordo com as resoluções RDC359/03 e RDC 360/03 da ANVISA/MS.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a segui:
1. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto
2. Comprovante autenticado de que o produto está sob fiscalização permanente, do serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura e Reforma Agrária.
3. Ficha técnica do produto em papel timbrado do proponente.
	kg
	800
	8,47
	6.773,71

	36
	Hambúrguer misto
	INGREDIENTES:  carne bovina e de aves, água, proteína de soja, gordura vegetal, sal, maltodextrina, condimento natural, extrato de alecrim, aromas naturais, estabilizantes, corantes, antioxidantes.
Peso Unitário: entre 50 e 60 gramas
Composição do produto:
Carboidratos (max): 4%
Lipídeo (max): 18%
Proteínas (min): 15%
Embalagem:
Primária: envelope de polietileno liso transparente
Secundária: caixa de papelão ondulada, resistente ao impacto e às condições de estocagem congelada, com capacidade para 36 unidades de hambúrguer.
Validade mínima de 120 dias 
Rotulagem - De acordo com a legislação vigente. Nos rótulos da embalagem primária e secundária deverão estar impressos de forma clara e indelével as seguintes informações: identificação do produto, inclusive a marca, nome e endereço do fabricante, data de fabricação e peso líquido, número de registro no órgão competente, carimbo do S.I.M., S.I.F. ou  S.I.S.P.
Condições de transporte: o produto deverá ser transportado em caminhões frigoríficos adequados a este fim, dotados de carroceria isotérmica, tipo baú, equipado com unidade de refrigeração e / ou caixa térmica que garanta que o produto chegue dentro da temperatura de congelamento ao destino final (unidades escolares)
No ato da assinatura do contrato deverá ser apresentado um certificado de vistoria dos veículos , do frigorífico, utilizados no transporte do produto, expedido por órgão competente.
Os fornecedores deverão apresentar sempre que solicitado, uma análise do próprio frigorífico assinado pelo responsável técnico se responsabilizando pela qualidade do produto entregue.
A empresa declarada vencedora terá o prazo de dois dias úteis para apresentar a documentação técnica a segui:
1. Cópia repográfica autenticada do certificado de Registro de Rótulo do produto
2. Comprovante autenticado de que o produto está sob fiscalização permanente, do serviço de Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura e Reforma Agrária.
3. Ficha técnica do produto em papel timbrado do proponente.
	kg
	800
	13,89
	11.109,33

	37
	Pão tipo francês
	Conforme NTA 47.. Devera ser fabricado com matérias – primas de 1ª qualidade, isenta de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão queimado ou mal  cozido. Aparência : massa cozida. O pão deverá apresentar duas crostas: uma interior e outra mais consistente, bem aderente aos dedos ao ser comprimido. cor, cheiro e sabor próprios. Peso: 50 gr. 
Embalagem: sacolas plásticas resistentes contendo até 15 unidades do produto, etiquetada com peso e nome da Escola
	kg
	1250
	7,68
	9.600,00

	38
	Pão tipo hot dog
	Devera ser fabricado com matérias – primas de 1ª qualidade, isenta de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão queimado ou mal cozido. Aparência : massa cozida.  Cor, cheiro e sabor próprios. Peso: 50 gr.
Embalagem: sacolas plásticas resistentes contendo até 15 unidades do produto, etiquetada com peso e nome da Escola
	kg
	800
	8,00
	6.400,00

	39
	Pão tipo hamburguer
	Devera ser fabricado com matérias – primas de 1ª qualidade, isenta de matéria terrosa, parasitas e em perfeito estado de conservação. Será rejeitado o pão queimado ou mal cozido. Aparência : massa cozida.  Cor, cheiro e sabor próprios. Peso: 50 gr.
Embalagem: sacolas plásticas resistentes contendo até 15 unidades do produto, etiquetada com peso e nome da Escola
	kg
	1250
	8,00
	10.000,00

	40
	Alho graúdo
	De qualidade, graúdo, conforme NTA 15. Deverá constar na embalagem: peso, data de entrega e escola a que se destina.


	kg
	450
	16,23
	7.301,25

	41
	Batata inglesa lisa
	Lisa, de 1ª qualidade, lavada, especial, em saco de50 (cinqüenta) kg, conforme NTA 15, embalagem para entrega de 05 (cinco) kg a 50 (cinqüenta) quilos. Deverá constar na embalagem: peso, data de entrega e escola a que se destina.
	kg
	3850
	3,45
	13.263,25

	42
	Ovos de galinha médio
	Branco, fresco, embalado em caixas com 12 bandejas com 30 dúzias, conforme resolução MAS/91. Deverá constar na embalagem: quantidade, data de entrega e escola a que se destina.


	dúzia
	1250
	4,31
	5.385,00

	

	43
	Maçã
	 De qualidade, tipo caixa com 150 unidades, conforme NTA 17 (cada unidade deve ter pelo menos 100 g.) Deverá constar na embalagem: peso, data de entrega e escola a que se destina.


	kg
	100
	5,65
	565,25

	44
	Mamão
	De 1ª qualidade, tipo 21, conforme NTA 17. Deverá constar na embalagem: peso, data de entrega e escola a que se destina.


	kg
	150
	3,10
	464,50

	45
	Gás
	Gás de cozinha  P 45 (cilindro)
	uni
	120
	198,00
	23.760,00

	46
	Gás
	Gás de cozinha  P 13 (cilindro)


	uni
	130
	50,73
	6594,25


	
	


PREGÃO PRESENCIAL Nº 02/2014
ANEXO II - FORMULÁRIO PADRONIZADO DE PROPOSTA

	Razão Social:

	Endereço:

	Cidade:
	CEP:
	Fone/Fax:

	e-mail: 


	CNPJ nº


	Item
	PRODUTO
	Apresentação/

Embalagem 
	Fabricante/

Marca 
	Qtde
	R$ Unitário
	R$ 

Total

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


DECLARAÇÃO

1 – Declaro que o prazo de eficácia desta proposta é de 60 (sessenta) dias, a contar da data da entrega de seu respectivo envelope (art. 64, § 3º, da Lei Federal nº 8.666/93).
2 - Declaro, sob as penas da lei, que os produtos ofertados atendem todas as especificações exigidas no edital.

3 - Declaro, sob as penas da lei, que os produtos ofertados atendem as normas do Ministério da Saúde.
4 - Declaro que os preços acima indicados contemplam todos os custos diretos e indiretos incorridos na data da apresentação desta proposta incluindo, entre outros: tributos, encargos sociais, material, despesas administrativas, seguro, frete e lucro.

	Nome do Representante: 


	Identidade nº:

	CPF nº:

	Local e Data:



	Assinatura:



Carimbo CNPJ

PREGÃO PRESENCIAL Nº 02/2014

ANEXO III

MODELO DE DECLARAÇÃO DE CUMPRIMENTO DOS REQUISITOS DE HABILITAÇÃO

Eu ........................................................................ (nome completo), RG nº. ........................................, representante legal da ...................................................................................... (denominação da pessoa jurídica), CNPJ nº. ............................, DECLARO, sob as penas da lei, que a empresa cumpre plenamente as exigências e os requisitos de habilitação previstos no instrumento convocatório do Pregão Presencial nº. 02/2014, realizado pela Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande, inexistindo qualquer fato impeditivo de sua participação neste certame.

RESSALVA: apresenta restrição na documentação de regularidade fiscal, porém, por se tratar de microempresa ou empresa de pequeno porte, opta por participar da licitação e regularizar a documentação no prazo estabelecido no edital, caso apresente a proposta de menor preço, ciente da aplicação das sanções estabelecidas no instrumento convocatório caso não a regularize tempestivamente (  ) .
..................., ....... de ..................... de 2014.

____________________________________________

Nome e assinatura do representante

RG nº..............................................

PREGÃO PRESENCIAL Nº 02/2014

ANEXO IV

DECLARAÇÃO – CUMPRIMENTO DO INCISO XXXIII do ART. 7º da CONSTITUIÇÃO FEDERAL


.................................,................................................................................................................... inscrita no CNPJ ou CPF sob o nº .. ....................................................por intermédio de seu representante legal o(a) Sr(a)............................................................................................., portador(a) da Carteira de Identidade nº................................... e do CPF nº .........................................., DECLARA, para fins do disposto no inciso V do art. 27 da Lei no 8.666, de 21 de junho de 1993, acrescido pela Lei no 9.854, de 27 de outubro de 1999, que não emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e não emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condição de aprendiz (  ) .
..................., ....... de ..................... de 2014.

____________________________________________

Nome e assinatura do representante

RG nº...............................................

PREGÃO PRESENCIAL Nº 02/2014

ANEXO V

MODELO DE PROCURAÇÃO/CREDENCIAMENTO

PROCURAÇÃO“EXTRA JUDICIA”
OUTORGANTE: ..................................................., (pessoa jurídica de direito privado, inscrita no CNPJ sob o nº ..............................) ou (pessoa física, inscrita no CPF sob o nº ..............................), com sede na Rua ............................................................, nº ............., bairro ...................................., na cidade de ............................., Estado de ..........................................., (neste ato representado) pelo(a) (sócio/diretor/procurador), Sr.(a) ..........................................................., ........................ (nacionalidade), .............................. (estado civil), ............................ (profissão), portador(a) do RG nº ............................ e do CPF nº ............................., residente e domiciliado na Rua ..........................................................., nº .........., na cidade de ..............................., Estado de ..................................., ----------

OUTORGADO: Sr. (a) ....................................., ........................... (nacionalidade), ........................... (estado civil), ...................... (profissão), portador(a) do RG nº ...................... e do CPF nº ................................, residente e domiciliado na Rua ................................., nº ......., bairro ............................, na cidade de ............................., Estado de ..........................; ----------

PODERES:ao(s)  qual(ais) confere amplos poderes para representá-lo(a) no procedimento licitatório, especificamente na licitação modalidade Pregão Presencial nº 02/2014, da Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande, podendo para tanto prestar esclarecimentos, formular ofertas e demais negociações, assinar atas e declarações, visar documentos, receber notificações, interpor recurso, manifestar-se quanto à desistência deste e praticar todos os demais atos inerentes ao referido certame.

.............................., ........  de ......................... de 2014

Outorgante

PREGÃO PRESENCIAL Nº02/2014.

ANEXO VI

MINUTA DE CONTRATO

TERMO Nº

TERMO DE CONTRATO DE FORNECIMENTO DE PRODUTOS, QUE FAZEM ENTRE SI A PREFEITURA MUNICIPAL DE RIBEIRÃO GRANDE E ................................

A Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande, com sede na Rua .............................., nº ..........., inscrita no CNPJ sob o nº ......................................, doravante denominada Contratante, neste ato representada pelo Prefeito Municipal, Sr. .............., portador do RG nº ............., inscrito no CPF nº ................., e a empresa ......................................, com sede na Rua ..............................., nº ..........., na cidade de ................., Estado de .........................., inscrita no CNPJ sob o nº ................., doravante denominado Contratada, representada neste ato por ..............................................., portador do RG nº ................., inscrito no CPF nº ............................, firmam o presente termo de contrato, cuja celebração foi autorizada nos autos do processo administrativo concernente à licitação na modalidade Pregão Presencial nº 02/2014. Os contraentes enunciam as seguintes cláusulas e condições que regerão o contrato em harmonia com os princípios e normas da legislação aplicável à espécie, especialmente a Lei Federal nº 8.666/93 e suas alterações posteriores, doravante denominada Lei, que as partes declaram conhecer, subordinando-se, incondicional e irrestritamente, às suas estipulações.  
PRIMEIRA (DO OBJETO) – A Contratada se obriga a fornecer os materiais conforme abaixo descritos.
	Item
	PRODUTO
	Apresentação/

Embalagem
	Fabricante/

Marca
	Qtde
	R$ Unitário
	R$ 

Total

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


SEGUNDA (DO PRAZO, LOCAL e CONDIÇÕES para ENTREGA) – Prazo de entrega dos produtos: após solicitação expedida pela Coordenadoria de Compras, a contratada terá 05 (cinco) dias úteis para entregar o produto, de forma integral ou parcial. Caso opte pela entrega parcial, o prazo máximo para a entrega total da mercadoria será de 30 (trinta) dias corridos após a data da solicitação;
a).Local de entrega dos produtos: Setor da Supervisão da Merenda Escolar, nesta cidade de Ribeirão Grande/SP, sendo que os produtos deverão estar em suas respectivas embalagens originais, sendo que essas não poderão estar violadas, sob pena de não recebimento dos produtos violados, a entrega deverá ser efetuada de segunda à sexta-feira, das 08:00h às 11:30h ou das 13:00h às 16:30h;
TERCEIRA (DO VALOR) – O valor total deste contrato é de R$ ........ (....), considerando os valores unitários transcritos na cláusula primeira, conforme classificação final do Contratado constante na ata da sessão do certame em questão, devidamente juntada nos autos do referido processo, correspondendo aos objetos definidos na cláusula primeira e para a totalidade do período mencionado na cláusula sexta.

PARÁGRAFO PRIMEIRO – Os preços praticados poderão ser realinhados visando restabelecer a relação que as partes pactuaram inicialmente entre os encargos do Contratado e a retribuição da Contratante para a justa remuneração do fornecimento, objetivando a manutenção do equilíbrio econômico-financeiro inicial do contrato, na forma do art. 65 da Lei 8.666/93 e suas alterações.

PARÁGRAFO SEGUNDO - O realinhamento de que trata o parágrafo anterior será deliberado pela Administração a partir de requerimento formal do interessado, o qual deverá vir acompanhado de documentação comprobatória do incremento dos custos, gerando eventuais efeitos a partir da protocolização do requerimento, e nunca de forma não retroativa.

QUARTA (DA DESPESA) –- A despesa correrá pelo Código de Despesa 02.04.00 – Departamento de Educação, Esporte e Cultura – 02.04.01 – Gabinete do Diretor – 12.362.0008.2007 – Merenda Escolar – Ensino Médio – 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 70) Fonte de Recursos 2 - 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 71) Fonte de Recursos 5 – 02.04.06 – Coordenadoria de Ensino Fundamental – Não Fundeb – 12.361.0020.2004 – Manutenção da Merenda Escolar – 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 127) Fonte de Recurso 2 - 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 128) Fonte de Recurso 5 -  12.361.0020.2025 – Merenda Escolar – Recursos Próprios - 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 132) Fonte de Recurso 5 – (QSE) – 02.04.07 – Coordenadoria de Ensino Infantil – Não Fundeb – 12.365.0021.2004 – Manutenção de Merenda Escolar – 3.3.90.30 – Material de Consumo (Ficha 144) Fonte de Recursos 5, do orçamento da Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande.
QUINTA (DO PAGAMENTO) – A Contratante pagará o Contratado, em até 28 (vinte e oito) dias após a apresentação e aceitação da Nota Fiscal correspondente ao objeto fornecido.

PARÁGRAFO ÚNICO - O pagamento será feito através de crédito em conta corrente a ser fornecido pelo Contratado.

SEXTA (DO PRAZO) – O prazo de vigência do presente contrato é 12 (doze) meses a contar da sua assinatura, podendo ser prorrogado nos termos do art. 57, inciso II da Lei 8.666/93.

SÉTIMA (DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATADA) – São obrigações da Contratada:
a) Fornecer os produtos dentro dos padrões de qualidade exigidos e com prazos de validade em vigor conforme consta no Anexo I do presente edital; 
b) Obedecer aos prazos de entrega estipulados na cláusula Segunda; Conduzir os trabalhos ora contratados de acordo com as Normas Técnicas aplicáveis, com estrita observância da Legislação em vigor; 
c) Apresentar a Contratante, caso esta venha a solicitar, a programação geral de seus serviços com base em indicações pela mesma fornecida; 
d) Empregar, na execução dos serviços contratados, apenas profissionais técnico-especializados e habilitados, com requisitos indispensáveis para o exercício das atribuições relacionadas com o objeto desta avença.
OITAVA (DAS OBRIGAÇÕES DA CONTRATANTE) - São obrigações da Contratante:
a) Fornecer todos os dados e especificações necessárias para o cumprimento desse contrato.
b) Comunicar ao Contratado, com antecedência mínima de 24 (vinte e quatro) horas, das necessidades supervenientes porventura ocorridas, para o perfeito cumprimento do objeto deste instrumento.

NONA (DAS PENALIDADES) – Ao Contratado, total ou parcialmente inadimplente, serão aplicadas as sanções previstas nos arts. 86 e 87 da Lei Federal nº 8.666/93, a saber: 
a) Atraso injustificado, sem prejuízo do disposto no parágrafo 1º do artigo 86 da Lei nº 8.666/93, sujeitará o contratado à multa de mora, calculado por dia de atraso da obrigação não cumprida na seguinte proporção:
I) atraso de até 30 (trinta) dias, multa de 0,1% (um décimo por cento) ao dia; e
II)atraso superior a 30 (trinta) dias, multa de 0,2% (dois décimos por cento) ao dia.
b)Pela inexecução total ou parcial do contrato, poderão ser aplicadas ao contratado as seguintes penalidades:
I) multa de 20% (vinte por cento) sobre o valor total ou parcial da obrigação não cumprida; ou

II) a aplicação de suspensão temporária para licitar e contratar com a Municipalidade e/ou declaração de inidoneidade, conforme previsto pelo artigo 7º da Lei Federal 10.520/02. 

PARÁGRAFO PRIMEIRO – A aplicação de uma penalidade não exclui a aplicação das outras, quando cabíveis. A penalidade de multa, poderá ser aplicada de forma isolada ou cumulativamente com qualquer das demais, podendo ser descontada de eventuais créditos que tenha em face da Contratante.

PARÁGRAFO TERCEIRO – As multas previstas nesta cláusula não têm natureza compensatória e o seu pagamento não elide a responsabilidade do Contratado por danos causados à Contratante.

DÉCIMA (DA RESCISÃO) – O presente contrato poderá ser rescindido nas hipóteses previstas no art. 78 da Lei Federal nº 8.666/93, com as consequências indicadas no art. 80, sem prejuízo das sanções previstas naquela Lei e no Edital.

PARÁGRAFO ÚNICO – Os casos de rescisão contratual serão formalmente motivados nos autos do Processo, assegurado o direito à prévia e ampla defesa.

DÉCIMA PRIMEIRA (DA CESSÃO OU DA TRANSFERÊNCIA) – O presente contrato não poderá ser objetivo de cessão, subcontratação ou transferência, no todo ou em parte.

DÉCIMA SEGUNDA (DAS RESPONSABILIDADES) – O Contratado assume como exclusivamente seus, os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execução das obrigações contratadas. Responsabiliza-se, também, pela idoneidade e pelo comportamento de seus empregados, prepostos ou subordinados, e, ainda, por quaisquer prejuízos que sejam causados ao Contratante ou a terceiros na execução deste contrato.

PARÁGRAFO PRIMEIRO – O Contratante não responderá por quaisquer ônus, direitos ou obrigações vinculados à legislação tributária, trabalhista, previdenciária ou securitária, e decorrentes da execução do presente contrato, cujo cumprimento e responsabilidade caberão, exclusivamente ao Contratado.   

PARÁGRAFO SEGUNDO – O Contratante não responderá por quaisquer compromissos assumidos pelo Contratado com terceiros, ainda que vinculados à execução do presente contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorrência de ato do Contratado, de seus empregados, prepostos ou subordinado.

PARÁGRAFO TERCEIRO - O Contratado manterá, durante toda a execução do contrato, as condições de habilitação e qualificação que lhe foram exigidos na licitação.

DÉCIMA TERCEIRA (DOS TRIBUTOS E DESPESAS) – Constituirá encargo exclusivo do Contratado o pagamento de tributos, tarifas, emolumentos e despesas decorrentes da formalização deste contrato e da execução de seu objeto.
DÉCIMA QUARTA (DA PUBLICIDADE DO CONTRATO) – Até o quinto dia útil do mês seguinte ao da assinatura do presente contrato, a Contratante providenciará sua publicação resumida na Imprensa Oficial, para ocorrer no prazo de vinte dias, daquela data, como condição indispensável para sua eficácia.

DÉCIMA QUINTA (DO FORO) – O Foro do contrato será o da Comarca de Capão Bonito/SP, excluído qualquer outro.

Para firmeza e validade do pactuado, o presente termo foi lavrado em 3 (três) vias de igual teor, que, depois de lido e achado em ordem, vai assinado pelos contraentes.

Ribeirão Grande, ....  de ......................de  2014.
Contratante:

Contratado:

Testemunhas:

________________________ 


_______________________

Nome 





Nome

RG





RG
PREGÃO PRESENCIAL 02/2014

ANEXO VII – DECLARAÇÃO – ENQUADRAMENTO DE ME OU EPP
DECLARAÇÃO

DECLARO, sob as penas da lei, sem prejuízo das sanções e multas previstas neste ato convocatório, que a empresa ________________________, inscrita no CNPJ/MF sob nº _______________________ é MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE, nos termos do enquadramento previsto na Lei Complementar nº 123, de 14 de dezembro de 2006, cujos termos declaro conhecer na íntegra, estando apta, portanto, a exercer o direito de preferência como critério de desempate no procedimento licitatório da Pregão Presencial nº 02/2014, realizada pela Prefeitura Municipal de Ribeirão Grande.

.........................., ....... de ................. de 2014.

................................................
(representante legal)
34


